Dodatok ¢.1
k prevadzkovému poriadku ¢.01 A/2011/0373-2/HDM
zariadenia Skolského stravovania
Prevadzkovy poriadok schvilil RUVZ diia 10.2.2017
Stukromna Skolska jedalen Rozkvet 2047 01701 Povazska Bystrica

za ifelom pripravy stravy pre deti MS, Ziakov ZS$ a zamestnancov MS a ZS.

SYSTEM ZABEZPECENIA PRiPRAVY A VYDAJA POKRMOV
PRI OHROZENI VEREJNEHO ZDRAVIA Z DOVODU VYHLASENIA
MIMORIADNEJ SITUACIE A PANDEMIE OCHORENIA COVID-19

Dodatok & 1 sa vydava vzmysle Opatrenia Uradu verejného zdravotnictva
Slovenskej republiky ¢. OLP/4204/2020 zo diia 22.05.2020 a Usmernenia hlavného
hygienika Slovenskej republiky ¢. SOPZSC/4317/94825/2020 k prevadzke §kolskych
stravovacich zariadeni podla §24 zakona ¢. 355/2007 Z. z. o ochrane, podpore
a rozvoji verejného zdravia a o zmene a doplneni niektorych zdkonov a Rozhodnutia
ministra Skolstva ¢. 2020/12033:1-A2110.

Priprava a vydaj pokrmov v Skolskej jedalni sa poskytuje:

o Detom materskej Skoly, ktoré sa zucastiiuji vychovno-vzdelavacieho procesu
v materskej skole.

o Ziakom prvého az deviateho ro¢nika, ktory sa zi&astiuju vychovno-
vzdelavacieho procesu v skole.

o Pedagogickym zamestnancom, ktori zabezpecuju vychovno-vzdelavaci proces
v Skole.

o Nepedagogickym zamestnancom.

Priprava a vydaj pokrmov do jednorazovych obalov sa poskytuje

Prijaté preventivne opatrenia pre zamestnancov:
Kontrola aktualneho zdravotného stavu zamestnancov:

o zamestnanec v pripade zvySenia teploty nad fyziologicku uroveri nenastupi
do prdace, oznami skutoénost’ zamestndvatelovi, kontaktuje oSetrujiiceho
lekara;

o v pripadezdravotnych tazkosti kasel, stazené dychanie, nadcha -
zamestnanec nenastupi do prace, oznami skutocnost zamestnavatelovi,
kontaktuje oSetrujuceho lekara;

o z pripravy stravy su vyluceni zamestnanci, ktori zZiju v spolocnej domacnosti s
osobou chorou na COVID-19, alebo podozrivou s ochorenia COVID-19,
alebo boli s takouto osobou v kontakte, alebo v blizkej rodine je niektory
prislusnik rodiny v karanténe, tuto skutocnost oznami zamestnavatelovi.

o pred vstupom do priestorov Skolskej kuchyne je zabezpecena dezinfekcia ruk;
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Mimoriadne preskolenie zamestnancov so zameranim na zasady, ktoré
pomahaji zabranit’ Sireniu respira¢nych virusov:

vyhybat sa uzkemu kontaktu s ludmi a akiutnym respiracnym ochorenim,
skratit' pobyt v priestoroch s velkym mnozstvom ludi;
nosit' v priestoroch ochranné rusko vyhradené na pracu v zariadeni;
casto si umyvat ruky mydlom a teplou vodou, najmenej po dobu 20 sekund,
pouzivat dezinfekcny prostriedok na ruky na baze alkoholu;
povinnost umyvat ruky pred odchodom z domu, po pri prichode do prace,
po kazdom pouziti toalety, po prestavke a dennych pracovnych cinnostiach,
pred pripravou jedla a ndapojov, pri prechode z necistej pripravy pokrmov na
cistu pripravu, pred apo konzumdcii jedla a ndpojov, pred odchodom
z prdce, pri prichode domov,
o nepouzivat spolocné uterdky a predmety osobnej potreby;,
nedotykat’ sa neumytymi rukami oc¢i, nosa i ust;
o zakryvat si nos a usta pri kaslani a kychani jednorazovou papierovou
vreckovkou
a nasledne ju zahodit' do kosa;
o pravidelne vetrat uzatvorené priestory;
o pocas pracovnej doby neopustat vyrobné priestory.
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Vedena dokumentacia ,,Skolenie zamestnancov o vSetkych preventivnych
opatreniach“ HACCP F15 (vid'.priloha)

Preventivne opatrenia pre pripravu a vydaj stravy:

Podmienky dodavania, prijmu a preberania tovaru:

o za preberanie tovaru zodpoveda veduca Skolskej jeddlne, v pripade jej
nepritomnosti ju zastupuje kucharka Martina Zatkova, Ivana Chromekova

o zamedzeny je vstup dodavatelov do vyrobnych priestorov zariadenia.

Opatrenia pre zamedzenie prenosu ochorenia prostrednictvom kontaktu s

obalom potravin:

o obaly zpotravin, ktoré je mozné vybalit, sa ihned likviduju do odpadu
(krabice, folie z velkoobchodnych baleni),

o zamestnanec SJ pri preberani tovaru bude mat’ risko a ochranné rukavice,

o dodavatel je povinny mat tiez rukavice aruSko, v pripade nedodriania
ochrannych opatreni, zamestnanec neprebarie tovar,

o prijem potravin je vedeny v evidencii prijmu — skladové karty, HACCP F1
(vid'.priloha)

o priloha: dodaci list, faktura.

Zoznam dohodnutych dodavatelov, ktori budu zabezpecovat dodavku
potravin. HACCP F17 (vid’.priloha)




Priprava pokrmov a napojov:
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prisne dodrziavanie zdsad spravnej vyrobnej praxe a systemu HACCP pri
vyrobe a manipulovani s potravinami;
pri vstupe do priestoru na pripravu pokrmov (do kuchyne) je vytvorena
pracovna plocha na vybalovanie potravin vydanych zo skladu pre zabranenie
krizovej kontamindcie pracovnych ploch v prevadzke;

strava sa pripravuje podla platnych noriem a receptur.

pokrmov v Skolskej jedalni:

pre deti materskej Skoly je vydaj zabezpeceny v jedalni podla harmonogramu;
detom zakladnej, materskej skoly stravu vydava zamestnanec, deti si sami
jedlo a napoje neodoberaju;
pre zZiakov a zamestnancov pritomnych v Skole sa vydaj jedla zabezpecuje
podla vypracovaného denného harmonogramu v Skolskej jedalni;
pred vstupom do jedalne je zabezpecend dezinfekcia, umyvanie ruik;

casovy harmonogram vydaja stravy v skolskej jedalni je organizovany tak, aby
sa skupiny deti Z$ nepremiesavali;

v 8J je realizovand zondcia priestorov jeddalne podla tried pri sedeni Ziakov
za stolmi,
povereny zamestnanec v jedalni naberd polievku, ndpoj a vydava doplnky
stravy (chlieb, ovocie) a pribor zabaleny v servitke;

zamestnanec pri vydaji pouziva jednorazové rukavice a rusko, po kazdej
skupine dezinfikuje stoly povereny zamestnanec ;

Casovy harmonogram vydaja pokrmov v jedalni v obdobi pandémie COVID-19:

o
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MS odobera stravu o 7,30h desiata, 10,45h obed a olovrant a nasledné odvezie
do priestorov vydajne MS.

Ziaci ZS v ¢ase od 11,30 - 13,30 — podl'a presného denného harmonogramu
stravovania.
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Preventivne hygienické opatrenia:

Sanitacia a dezinfekcia prevadzkovych priestorov:

zabezpecovanie dezinfekcie povrchov a pracovného naradia priebezne podla
sanitacného programu systemu HACCP; dodrzat spravnu koncentrdciu
dezinfekcného prostriedku a dodrzat’ dobu pésobenia;

denna dezinfekcia vstupnych a satiovych priestorov;

denna dezinfekcia socialnych zariadeni;

vedenie evidencie Cistenia a dezinfekcie v prevadzke, evidencia HACCP F 10
(vid.priloha )

Zoznam pouzivanych Cistiacich a dezinfekénych prostriedkov: evidencia
HACCP F 11 (vid.priloha )
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Diétne stravovanie :

Zriad’'ovatel’ Skolskej jedalne DSA nemé vhodné prevadzkové podmienky pre
pripravu diétnych jedal, preto umoziiuje pre ziaka donaSku hotového jedla do
Skolskej jedalne.

Za zdravotnu nezdvadnost’ hotového jedla st zodpovedni rodicia.

Jedlo musi byt’ pripravené z nezavadnych a cCerstvych surovin.

Strava musi byt’ prinesend v uzatvorenych jednorazovych obaloch alebo

v ¢istych umyvatel'nych uzatvorenych nadobach.

Jedlo je po prevzati uschované vo vyhradenych priestoroch chladnicky.

Jedlo je vydané po prichode Ziaka do SJ, zohriate a podané na tanieri vo
vydajnom okienku.

Vypracoval: Bc. Terézia Farkasova veduca SJ

V Povazskej Bystrici dia : 01.09.2020







